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Qualititswein

Alkohol: 12,5 %vol
Siure: 7,0g/L
Restzucker: 6,4 g/L, trocken
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9005565656335

Dieser Wein vereint das Terroir der Traisentaler Grof3-
lage Parapluiberg, welche von Lgss, Konglomeratgestein
und Verwitterung dessen geprigt ist. Der hohe Kalkgehalt
der Boéden, hoher als in allen anderen osterreichischen
Weinbaugebieten, beeinflusst diesen Wein mafigeblich. Er
ist zuginglich, saftig, mineralisch.

Kammerlinge sind gesteinsbildende Mikrofossilien, die

auch in unserem Konglomeratgestein vorkommen, deren
Kalkschalen zur Geschmacksbildung unserer Weine bei-

tragen.

Alter der Rebstdcke 20 Jahre. Handlese am 19.9.2023 gere-
belt, kurze, Maischestandzeit in der Presse, in der pneuma-
tischen Presse den Saft von den Beeren getrennt, 4 Wo-
chen temperaturkontrollierte Girung im Stahltank, auf
der Feinhefe bis Ende Jinner, Abfiillung im Mirz 2023.

Feiner Duft nach Holunderbliiten und Muskateller-
Traube, dezent wiirzig, etwas Zitronenmelisse und feine
Kriuternuancen, am Gaumen Holunderbliiten sowie saftig
-mineralische  Noten, animierende  Trinkfreude,
der Sommer im Glas!

Trinktemperatur: 6-8°C

Mehr als ein Aperitif ist dieser Wein auch ein feiner und

animierender Begleiter zu allerlei Tapas oder Antipasti.



